
20
25

V IENNE 
CONDR IEU 
TOUR ISME

Cahier
nouveautés

Quoi de neuf à Vienne 
Condrieu en 2025 ?



À  V I ENNE  CONDR IEU  
EN  2025   ?

Les 10 ans du Pavillon du tourisme, un Observatoire 
de la Nature flambant neuf et un belvédère à 
couper le souffle à Tupin-et-Semons. Mais aussi 
l’ouverture de nouvelles tables gourmandes et 
l’émergence de nouveaux rendez‑vous, le tout au 
cœur de la « Vallée du Rhône Nord », nouvelle 
destination œnotouristique la plus importante 
de la Vallée du Rhône candidate à l’Unesco… 
2025 s’annonce comme une année riche en 
surprises et (re)découvertes sur le territoire de 
Vienne Condrieu.

Idéalement situé entre Lyon et la Provence, 
Vienne Condrieu est une escale de choix 
pour les amoureux de nature, de culture et de 
gastronomie. Pour les accueillir, le territoire 
regorge de nouveaux hébergements qualitatifs 
et adresses confidentielles où il fait bon poser 
ses valises. Que ce soit pour une escapade en 
pleine nature, un séjour au cœur de la ville ou un 
moment suspendu dans un cadre d’exception, 
en 2025, ces nouveaux hébergements viennent 
enrichir l’offre locale pour répondre à toutes les 
envies et occasion.

Que l’on soit épicurieux à la recherche 
d’offres haut de gamme qui allient élégance 
et authenticité, voyageur itinérant au style de 
vie flexible, bobo trentenaire engagé dans un 
mode de vie durable et responsable, une famille 
adepte de moments de convivialité et de partage 
ou encore un étapeur qui privilégie le confort 
et l’efficacité pour ses déplacements… Chacun 
trouve son bonheur à Vienne Condrieu !

L’année 2025 s’annonce haute en couleurs et 
riche en événements du printemps à l’automne ! 
Dès les premiers beaux jours, on sillonne 
le territoire à pied ou à vélo avec Vienne la 
Romaine au fil de vos pas (30 mars) et le grand 
départ de la ViaRhôna (19 avril). La saison 
s’ouvre aussi sur des rendez-vous gourmands 
avec Vin et Rigotte en fête (1er mai), ViaGusta 
(17 mai) et Vienn’à Table (24 mai). Côté musique, 
Caravan’Jazz (dernier week-end de mai et les 
deux premiers week-ends de juin) donnera 
le ton avant l’incontournable Jazz à Vienne 
(26 juin ‑ 11 juillet). À l’automne, place aux 
vignobles  ! Les couleurs de saison célèbrent 
la richesse du terroir avec Vignobles en 
Scène (16 ‑ 19 octobre), le Trail en Côte-Rôtie 
(18 octobre) et les incontournables Pressailles 
du nouveau millésime Vienne‑Seyssuel 
(1er novembre).

À vos agendas !

Quoi
de neuf
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ÉP ICUR IEUX , 

VOYAGEURS  I T INÉRANT, 

BOBOS  TRENTENA IRE , 

FAM ILLES ,  ÉTAPEURS… 

Épicurieux
Un voyageur qui valorise la qualité, le 
confort et l’authenticité dans chaque 
expérience. Ce qui le caractérise : vivre 
des aventures culturelles et culinaires 
et des expériences « haut de gamme » 
qui allient élégance et authenticité. Il 
est ouvert à la découverte de nouveaux 
territoires et surtout du terroir, que ce 
soit à travers la gastronomie ou des 
expériences culturelles uniques.

Bobos trentenaires
Un consommateur urbain, moderne, 
engagé dans un mode de vie durable 
et responsable. Il apprécie les produits 
biologiques, locaux et artisanaux et 
recherche des expériences authentiques 
qui respectent l’environnement et 
soutiennent les artisans locaux. Son 
style de vie allie modernité, créativité 
et conscience sociale.

Étapeurs
Un voyageur en transit qui privilégie 
le confort et l’efficacité lors de ses 
déplacements. Il fait souvent des arrêts 
courts dans des villes-étapes, que ce 
soit pour une nuit ou quelques heures, 
avant de reprendre la route vers sa 
destination finale. Il cherche avant tout 
des hébergements pratiques à proximité 
des grands axes, des restaurants avec 
des services rapides et des parkings 
sécurisés.

Itinérants
I l  a un style de vie autonome, 
aventureux et flexible. Il apprécie la 
liberté de mouvement et l’exploration 
de nouveaux horizons. Il est capable 
d’adapter ses plans à tout moment, 
pourvu qu’il  puisse prendre le 
temps de découvrir des paysages 
variés. Il apprécie les équipements 
et lieux d'accueil qui facilitent ses 
déplacements.

Familles
Un groupe intergénérationnel à la 
recherche de moments de convivialité 
et de partage pour créer des souvenirs. 
Les familles valorisent les activités 
qui rassemblent petits et grands, qui 
permettent aux enfants de s’amuser 
tout en apprenant et qui offrent aux 
adultes et aux grands‑parents un cadre 
confortable et sécurisant. 

À chaque profil  
des offres adaptées  
sur tout le territoire ! 
→ à retrouver tout au long
du dossier de presse
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Dix ans déjà ! En 2025, le Pavillon du tourisme de Vienne souffle 
sa dixième bougie et en profite pour enrichir son offre. Bien plus 
qu'un simple office de tourisme, ce lieu emblématique propose 
désormais une gamme étendue de services pour répondre aux 
besoins des voyageurs modernes et leur offrir une expérience 
enrichie et diversifiée. Avec ces nouvelles offres et de nouveaux 
services, le Pavillon s’offre une seconde jeunesse.



6

Pour faciliter la découverte de Vienne en 
toute légèreté, le Pavillon met à disposition 
une consigne à vélo et à bagages.

Que l’on soit en transit ou que l’on souhaite 
explorer la ville sans encombre, ce service 
pratique permet de déposer son vélo et/ou 
ses effets personnels en toute sécurité. 
Particulièrement pratique pour les itinérants 
à vélo de la ViaRhôna ou les voyageurs en 
train qui souhaitent visiter la ville en toute 
liberté !

Ouvert 7 jours sur 7 jusqu’au 2 novembre de 
9h30 à 12h30 et de 13h30 à 18h

Fermé le dimanche en novembre, décembre 
janvier et février

Consigne vélo et sacoches 6 € par personne 
(frais remboursés si présentation d'un justificatif 
de consommation chez l'un des partenaires)

Consigne bagages (6 € par bagage et par jour)

vienne-condrieu.com

Situé à proximité de la gare SNCF, le Pavillon du tourisme propose 
à la location des vélos mécaniques et électriques, ainsi que des 
vélos pour enfants et des porte-bébés. Proposée pour la journée 
(10h-17h) ou la demi-journée (10h-13h30 ou 13h30-17h), cette 
location est une opportunité idéale pour découvrir Vienne Condrieu 
autrement, parcourir la ViaRhôna ou les environs de Vienne à son 
rythme, tout en profitant des paysages de la région. Attention : 
quantité limitée, la réservation est fortement conseillée !

Tarif : VTC 15 € la ½ journée et 20 € la journée / VAE 30 € la ½ journée et 
40 € la journée

Retrait et retour des vélos de 10h à 12h30 et de 13h30 à 17h

La réservation de vélos en ligne est possible pour les adultes et 
adolescents de 12 ans minimum et de plus d’1m50

vienne-condrieu.com/que-faire-sortir/cyclotourisme/velos

L’esprit tranquille  
avec la nouvelle  
conciergerie  

La location de vélos facilitée      

PAV I LLON  DU  TOUR ISME
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Le Pavillon du tourisme se distingue par sa vinothèque 
impressionnante de 10 mètres de haut, présentant environ 900 
bouteilles des prestigieuses appellations des Côtes-du-Rhône 
septentrionales. Cette installation unique offre aux visiteurs un 
aperçu des richesses viticoles locales et sert de cadre exceptionnel 
pour des événements œnologiques et gastronomiques. La 
boutique, axée sur les circuits courts, célèbre le savoir-faire local 
en réunissant une dizaine d’artisans d’art et de producteurs locaux 
– objets en bois de Loïc Chaylard, bijoux en soie de L’Orangerie, 
peintures à l’encre de Chine de Maison Reflet Dune… L’originalité 
et la variété des créations révèlent le savoir-faire parfois méconnu 
des artisans d’art du territoire. Côté gourmandises, les visiteurs 
peuvent repartir avec des boissons artisanales comme le jus de 
poire Triomphe de Vienne et les bières de la Brasserie des Roches, 
ainsi que des douceurs sucrées et salées, dont les confitures et 
pâtes de fruits du célèbre Philippe Bruneton, meilleur confiturier 
de France, le miel de L’Abeille Viennoise ou encore les biscuits salés 
de la biscuiterie les Manottes.

Situé à l’étage du Pavillon du tourisme, avec 
une vue imprenable sur le Rhône, l’espace 
Côte&Cuisine est un véritable laboratoire 
gourmand. Ici, la gastronomie et l’œnologie 
se vivent et se partagent à travers une 
programmation variée de cours de cuisine, 
d’ateliers du goût et d’initiations aux vins. 
Petits et grands peuvent mettre la main 
à la pâte aux côtés de chefs passionnés, 
apprendre à sublimer les produits du terroir 
et repartir avec des recettes à reproduire 
chez soi.

Les amateurs de grands crus ne sont pas 
en reste : des dégustations thématiques, 
menées par des sommeliers et des 
vignerons de renom, permettent d’explorer 
les appellations emblématiques des 
Côtes‑du-Rhône septentrionales. Un cadre 
idéal pour affiner son palais et percer les 
secrets des accords mets-vins.

Lieu d’expériences mais aussi de 
rencontres, l’espace Côte&Cuisine accueille 
les entreprises souhaitant allier travail 
et convivialité. Séminaires, réunions et 
événements privés peuvent être ponctués 
par une immersion dans l’univers 
gastronomique local, aux côtés de chefs 
étoilés et de vignerons d’exception.

Pavillon du tourisme 
Cours Marc-Antoine Brillier 
38200 Vienne

T. 04 74 53 70 10 

vienne-condrieu.com

Le Pavillon du tourisme, une vitrine 
unique du territoire      

Espace Côte&Cuisine, 
un lieu de partage  
et d’émotions    
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Nichée sur la rive droite du Rhône, à une quinzaine de kilomètres 
au sud de Vienne, la commune de Tupin-et-Semons s’étire 
entre fleuve et coteaux escarpés, façonnant un paysage aussi 
spectaculaire qu’authentique. Son histoire est intimement liée 
à deux forces de la nature : l’eau du Rhône, dont les crues ont 
marqué l’histoire du village et de ses habitants, et la terre, qui a 
accueilli des vignes et donné naissance à des crus d’exception. 
Classée en appellation Côte-Rôtie, la commune se distingue par 
son cadre naturel préservé où prospèrent une faune et une flore 
remarquables. Entre les berges du fleuve et les coteaux boisés, 
cette terre est un refuge pour de nombreuses espèces protégées 
où se mêlent chênes, orchidées sauvages et castors, rois du 
fleuve. Avec l’ouverture récente du village nature Huttopia et 
la création d’un tout nouveau belvédère au-dessus des vignes, 
Tupin-et-Semons s’impose comme une destination touristique 
incontournable en 2025.
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Après d’importants travaux de restructuration menés 
depuis novembre 2022, le nouveau bâtiment du Centre 
d’Observation de la Nature de l’Île-du-Beurre a été 
inauguré en novembre 2024. Avec un investissement 
de 1,42 million d’euros, le projet allie performance 
énergétique, amélioration de l’accessibilité, respect de 
l’environnement et valorisation des matériaux locaux. 
Il témoigne d’un engagement fort en faveur de la 
préservation des espaces naturels tout en répondant 
aux besoins d’un accueil de qualité pour les visiteurs. 
Ce nouvel aménagement offre désormais des espaces 
modernisés pour accueillir le public, ainsi que des 
conditions optimales pour l’observation de la faune 
et de la flore locales, dont le castor, le héron cendré et 
l’orchidée du castor. Il permet au Centre de poursuivre 
sa mission de sensibilisation et de protection de cet 
environnement unique qu’il effectue depuis 1988. 

1 route de Lyon à Tupins-et-Semons

T. 04 74 56 62 62

iledubeurre.org

Le centre d’observation de la nature de l’Île du Beurre  
fait peau neuve  
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Un balcon au-dessus du vide et des vignobles 
de Côte-Rôtie, une vue à couper le souffle 
sur le Rhône, un panorama impressionnant 
qui s’étend à perte de vue... Les qualificatifs 
sont nombreux pour décrire ce belvédère 
tout neuf. Ce nouvel incontournable de la 
destination est situé à côté de l’Église de 
la Nativité-de-Notre‑Dame et surplombe 
les coteaux viticoles et le Rhône. Il permet 
d’admirer l’évolution des paysages au fil des 
saisons, entre teintes dorées d’automne et 
renouveau printanier. Alliant esthétique et 
pédagogie, sa structure métallique projette 
au sol du vocabulaire issu du lexique 
viticole pour une expérience immersive 
dans l’univers de la vigne et du savoir-
faire des vignerons. En plus d’admirer la 
vue, les visiteurs peuvent ainsi enrichir 
leur compréhension du savoir‑faire 
viticole en se laissant guider par ces 
mots qui racontent une histoire vieille de 
plusieurs siècles. Accessible via le Sentier 
des Grand(e)s Cru(e)s, une randonnée de 

trois kilomètres entre Rhône et vignobles, 
ce site s’inscrit dans un projet plus large de 
« route des belvédères », porté par Vienne 
Condrieu Agglomération, afin de valoriser 
les paysages et le patrimoine viticole du 
territoire.

Chemin du Belvédère, Tupin-et-Semons

Le belvédère de Tupin-et-Semons : point de vue 
spectaculaire au-dessus des vignes    
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Sur trois kilomètres, cet ancien sentier au cœur du Parc naturel 
régional du Pilat a été entièrement réhabilité et rénové. 
Historiquement emprunté pour relier le hameau de Semons à la 
vallée, il longe la ViaRhôna, traverse les ruelles de Tupin-et-Semons 
et le côteau de Bassenon pour retracer l’histoire du village et de ses 
vignes, intimement liée au Rhône. Entre vignobles de Côte-Rôtie 
abondés par l’eau du Rhône et crue historique emportant le premier 
village de Tupin au XVIIe siècle, Tupin-et-Semons entretient depuis 
toujours un lien étroit avec les eaux du fleuve. Une signalétique 
de six pupitres sur « échalas », typiques des vignes de Côte-Rôtie, 
accompagne les randonneurs tout au long du sentier pour retracer 
cette histoire, de crues en crus. Élargi, revégétalisé et aménagé de 
façon à respecter la nature environnante tout en offrant un parcours 
sécurisé et agréable à faire en famille, il est accessible au public 
désormais. En scannant des codes QR, les marcheurs découvrent 
les témoignages oraux de quatre viticulteurs de la commune qui 
content le travail de la vigne au fil des saisons. Pour le volet ludique 
et familial, le circuit s’est doté d’un parcours de géocaching. On part 
à la chasse de Rözo 1er, ce Gnolu Grand Chef des espaces préservés 
qui entraîne successivement au cœur de l’Île-du-Beurre et au travers 
des vignes jusqu’à Tupin-et-Semons avec une vue panoramique sur 
le Rhône en guise de récompense.

Boucle au départ du parking du centre d’observation de l’Île-du-Beurre 
Distance : 3 km 
Durée : 1h15 environ

Le village Huttopia Pays de Condrieu a 
ouvert ses portes à l’été 2024 ! Sur un 
site naturel d'exception, le réseau de 
campings‑nature Huttopia propose de se 
ressourcer dans des hébergements exclusifs 
et insolites. Construits à partir de matériaux 
naturels, chalets en bois, cabanes perchées 
et tentes trappeur combinent le confort 
moderne au charme de l’hébergement 
exclusif. Parmi eux, la Cahute est sans 
conteste le plus insolite : une cabane sur 
pilotis tout confort au rez-de-chaussée, 
surmontée d’une véritable toile de tente à 
l’étage pour dormir au milieu des arbres. 
Au total, 82 hébergements sont proposés 
dans un parc de 16 hectares. Situé au cœur 
d'un cadre naturel préservé, le Parc naturel 
régional du Pilat, Huttopia invite à prendre 
le temps de contempler les paysages 
époustouflants de la Vallée du Rhône et des 
Monts du Lyonnais sur ce site 100 % piéton. 
Le plus d’Huttopia ? Pendant les vacances 
scolaires et les week-ends, des activités 
de plein-air sont incluses et un restaurant 
et une épicerie valorisent les acteurs et 

produits du territoire. Balades nocturnes, 
yoga en pleine nature, atelier cirque, 
initiation à la poterie ou à l’apiculture, il y 
en a pour tous les goûts ! 

Du 03/04/25 au 02/09/2025

À partir de 78 € la nuit

Village Huttopia Pays de Condrieu, 5900 Route 
du Grand Bois à Tupin-et-Semons

T. 04 37 64 22 35

europe.huttopia.com/site/pays-de-condrieu

Le sentier des Grand(e)s cru(e)s pour 
retracer l’histoire de Tupin-et-Semons 

Huttopia Pays de Condrieu, nouveau village  
nature au cœur du Pilat !      



Avec un projet de candidature à l’Unesco et une toute nouvelle 
destination « Vignobles & Découverte », tous les projecteurs sont 
braqués sur les vignobles de la « Vallée du Rhône Nord » en 2025. 
Et pour cause, il s’agit désormais de la plus importante destination 
œnotouristique de la Vallée du Rhône. En parallèle, le projet de 
classement des Côtes du Rhône septentrionales au patrimoine 
mondial de l'Unesco poursuit son chemin, mettant en lumière 
l'héritage historique et viticole de ce territoire exceptionnel.

12 UNE  NOUVELLE  DYNAM IQUE  AU  CŒUR  DES  V IGNOBLES
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Une toute nouvelle destination « Vignobles 
et Découvertes » voit le jour en 2025 : la 
« Vallée du Rhône Nord », qui s’étend de 
Vienne à Valence. Les destinations Rhône 
Crussol Tourisme, Ardèche Hermitage 
Tourisme et Vienne Condrieu Tourisme 
ont uni leurs forces dans un mariage à 
trois pour regrouper les sept vignobles de 
la « Vallée du Rhône Nord » : Côte-Rôtie, 
Condrieu, Saint-Joseph, Crozes-Hermitage, 
Hermitage, Cornas, Saint-Peray. Ils donnent 
naissance à la plus importante destination 
œnotouristique de la Vallée du Rhône. 
Après les prémisses de cette association en 
2024 (création d’un programme homogène 
annuel des activités des différents 
territoires, communication commune 
et unique sur l’ensemble des territoires, 
liens entre vins et restauration…), l’année 
2025 marque la mise en route effective 
de cette association. Elle se traduit par 
un plan d’actions et de communication 
sur trois ans pour promouvoir et renforcer 
l’attractivité de cette nouvelle destination 
œnotouristique et attirer un nouveau 
public. Au total, plus de 250 partenaires 
identifiés participent à la mise en tourisme 
de la démarche Unesco, instiguée en 
parallèle. En octobre, le nouvel événement 

« Vignoble en scène » (ex-Fascinant 
week-end) proposera des activités inédites 
et de nombreuses animations réparties sur 
toute la destination, mettant en avant le 
savoir-faire et le plaisir autour des vins du 
territoire.

Syrah, viognier, marsanne et roussanne... Ces cépages de la Vallée 
du Rhône pourraient prochainement figurer sur la prestigieuse 
liste du patrimoine mondial de l’Unesco. Leur point commun ? Ils 
trouvent leur origine dans les Allobroges, ancien territoire gaulois 
dont Vienne était la capitale. Un territoire unique forgé par des 
siècles de savoir-faire, de valeurs et d’innovation, que le projet  
« De Rhône en vignes - Cultures en partage de Vienne à Valence » 
vise à faire reconnaître mondialement. Depuis plus de quatre ans, les 
professionnels de la filière viti-vinicole entre Vienne et Valence, huit 
collectivités locales et cinq départements sont ainsi regroupés dans 
une démarche de classement des Côtes du Rhône septentrionales 
à l’Unesco. Après ce temps de travail « en coulisses », le processus 
d’inscription au patrimoine mondial de l’Unesco est donc lancé. 
Le collectif a notamment impliqué les habitants pour leur donner 
la parole à l’occasion des Journées européennes du patrimoine en 
septembre 2024. Des rencontres ont été organisées pour présenter 
le projet et récolter des témoignages. Affaire à suivre... 

Un territoire structuré 
autour du Rhône par 6 EPCI 
et 5 départements :
- �la communauté d’Agglomération 
de Vienne Condrieu en Isère et 
dans le Rhône ;
- �la communauté de communes du 
Pilat Rhodanien dans la Loire ;
- �la communauté d’Agglomération 
d’Annonay Rhône Agglo dans 
l’Ardèche ;
- �la communauté de communes 
Porte de Drôme Ardèche dans la 
Drôme et l’Ardèche ;
- �la communauté d’Agglomération 
ARCHE Agglo dans la Drôme et 
l’Ardèche ;
- �la communauté de communes de 
Rhône-Crussol dans l'Ardèche.

+ de 250 partenaires 
identifiés
80 caves et domaines viticoles
80 restaurants
80 hébergeurs
10 prestataires de loisirs
Les sites patrimoniaux et musée
Festivals et événements culturels - 
sportifs - gastronomiques
7 Offices de Tourisme

« Vallée du Rhône Nord »,  
la plus importante destination  
œnotouristique de la Vallée du Rhône !  

Les Côtes du Rhône septentrionales 
s’engagent pour être reconnues  
au patrimoine mondial de l’Unesco
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À Vienne, la gastronomie est une tradition vivante qui ne cesse 
de se réinventer. Terre d’épicuriens, la ville regorge d’adresses 
gourmandes où saveurs locales et inspirations d’ailleurs se mêlent 
avec passion. En 2025, de nouveaux restaurants voient le jour pour 
ravir les papilles des amateurs de saveurs raffinées. Chez Nomade, 
les empanadas paraguayens s’invitent en version Street-Food, 
tandis que Terra Nostra célèbre les trésors méditerranéens entre 
épicerie et restaurant. Avec Maison Noël, la cuisine de terroir 
prend une nouvelle dimension sous la houlette du chef Jordan 
Noël, tandis que Le Frida Taqueria apporte une touche festive 
et mexicaine au cœur de la ville. Autant de nouvelles tables qui 
confirment que, plus que jamais, Vienne est une destination où 
l’on aime se régaler !



15 V I ENNE  CONDR IEU  TOUR ISMECAH IER  PRESSE  2025

Chez Nomade la spécialité est l’empanada 
paraguayen ! D’origine Sud-Américaine et 
aujourd’hui ancré dans la culture latine, 
ce mot signifie « recouvert de pain ». 
L’empanada est un petit chausson réalisé en 
pâte à pain, farci de viande de poisson, de 
légumes, fromages ou d’autres ingrédients 
variés selon les saisons et les humeurs. 
Nomade est un concept de restaurant 
Street-Food qui a ouvert ses portes en 
septembre 2024. À sa tête, Horacio Zarate et 
Mathilde Losilla, propriétaires du restaurant 
gastronomique fusion l’Alquimia déjà bien 
implanté à Vienne. Ce projet est né de 
l’envie d’Horacio d’exprimer sa culture et ses 
souvenirs d’enfance à travers un concept de 
Street-Food qualitatif Sud-Américain adapté 
au palais français. Derrière les fourneaux, on 
retrouve Ariel Mayot, chef paraguayen et 
ancien second de cuisine de l’Alquimia qui 
retravaille les classiques français à la mode 
paraguayenne : tartiflette, jambon-fromage, 
cochon braisé… Ainsi que deux recettes 
traditionnelles plus épicées. Au total, plus 
de 12 recettes sont proposées, dont cinq 

végétariennes. De la pâte à la farce, tout est 
fait maison. Et pour apporter un vent de 
nouveauté, Nomade propose un nouveau 
sandwich chaque mois. Adapté d’une 
thématique, d’une spécialité régionale ou 
nationale, il varie selon les envies du chef !

Ouvert du mercredi au dimanche de 11h30  
à 14h30 et du mardi au samedi de 18h à 22h30

44 Rue des Clercs, Vienne

T. 06 20 68 57 37

nomade-empanadas.com

On plonge dans l'univers de Terra Nostra, 
une épicerie fine-restaurant ouverte en 
septembre 2024, qui célèbre les traditions 
culinaires du sud, de l'Italie à la Rioja, en 
passant par la Navarre. Ici, chaque produit 
raconte une histoire de passion et de 
savoir‑faire, de la sélection rigoureuse 
de fromages affinés Los Cameros et 
charcuteries artisanales de la maison 
Sobrón, aux conserves de légumineuses 
de la Navarre et vins exclusifs Marqués 
de Cáceres. Côté Italie on retrouve de 
la mortadelle, de la guanciale et de 
délicieuses pâtes fraîches. Les Conservas 
Ortiz de thon blanc et d’anchois, pêchés 
à la canne et préparés à la main selon un 
savoir-faire vieux de plus de 130 ans ont une 
saveur particulière pour Myriam Kovacs, qui 
dirige l’établissement aux côtés de Robin 
Paillaret. Originaire du Pays Basque, elle 
retrouve à travers eux les souvenirs de son 
enfance, imprégnée des marchés animés, 
des parfums iodés et des traditions basques 
transmises de génération en génération. 
Terra Nostra sublime les produits de 
l’épicerie fine dans son restaurant où 

plats à déguster sur place ou à emporter 
sont faits maison. En version comptoir, on 
profite toute la journée de plaisirs salés 
autour d’un verre ou sucrés autour d’un 
thé ou café. On pousse les portes de Terra 
Nostra pour emporter un peu de l'Italie et de 
la Rioja chez soi, que ce soit pour cuisiner, 
offrir ou simplement savourer ! 

Ouvert les mardi et mercredi 10h-19h  
et du jeudi au samedi 10h-21h30

15 rue Boson, Vienne

T. 09 87 78 95 31

Nomade, les petits chaussons qui font voyager    

Terra Nostra, le repère des saveurs du sud      
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Au pied de la majestueuse cathédrale 
Saint‑Maurice, la Maison Noël s’inscrit dans 
la lignée des grandes tables viennoises en 
mêlant héritage culinaire et modernité. Ce 
restaurant, repris en juin 2024 par le chef 
Jordan Noël et sa compagne Ève, est bien 
plus qu’une simple adresse gourmande : 
c’est une histoire de transmission et de 
passion. Ici, tout est fait maison, du pain 
aux plats les plus raffinés.

Né à Toulon, Jordan Noël a forgé son 
savoir-faire en Haute-Savoie, où le couple 
a tenu son premier établissement aux 
Contamines-Montjoie avant de revenir 
à Vienne, ville natale d’Ève, pour se 
rapprocher de leur famille. Inspiré par ses 
racines méditerranéennes et ses années 
passées en montagne, le chef propose 
une cuisine qui marie subtilement ces 
deux influences : des assiettes ensoleillées 
aux saveurs franches, travaillées avec des 
produits frais et de saison.

Le restaurant Maison Noël s’ancre 
également dans l’histoire gastronomique 
de Vienne. Avant d’être réinventé par Jordan 
et Ève, ce lieu abritait Le Bec Fin, restaurant 
emblématique de la ville. Touché par cette 
mémoire culinaire, le couple a modernisé 

l’établissement tout en préservant son âme, 
allant jusqu’à rencontrer Roger Jolivet, 
l’ancien propriétaire pour s’inspirer de son 
héritage. Midi et soir, l’adresse s’adapte à 
tous les appétits : une formule rapide et 
gourmande pour les travailleurs en quête 
d’un repas savoureux le midi, et une carte 
plus élaborée pour ceux qui souhaitent 
prendre le temps de déguster.

« On est des passionnés. On a deux enfants, 
et ce restaurant, c’est notre troisième bébé », 
confie le couple. Une passion qui se ressent 
à travers chaque assiette et qui séduit 
déjà les Viennois, heureux de voir ce lieu 
emblématique revivre sous une nouvelle 
étoffe.

Ouvert du mardi au samedi - service du midi 
12h-14h - service du soir 19h-22h

7 Place Saint-Maurice, Vienne 

T. 04 74 85 34 90 

maisonnoel.com

À deux pas de la Maison Noël, Frida Taqueria 
invite à un voyage au Mexique sans quitter 
Vienne. Ce restaurant festif, ouvert en 
janvier 2025, est le projet d’Alexis Mertz, un 
Viennois globe-trotter qui, après des années 
à parcourir le monde, a choisi de ramener 
un peu de l’esprit chaleureux et convivial du 
Mexique dans sa ville natale.

Ayant été séduit par la culture mexicaine, sa 
cuisine généreuse et son ambiance festive, 
il a imaginé un lieu où l’on partage bien plus 
que des plats : des moments de joie et de 
convivialité. Chez Frida Taqueria, les tacos 
savoureux et les planches gourmandes se 
dégustent au rythme des cocktails maison, 
dans une atmosphère où l’on chante et 
danse volontiers. Mais au-delà de la fête, 
l’assiette est aussi à l’honneur : la cheffe 
péruvienne Véronica Moreno sublime 
la cuisine mexicaine en y apportant des 
influences d’Amérique Latine et un soin 
particulier aux produits.

Avec sa nouvelle terrasse en bois surélevée 
offrant une vue imprenable sur la place de 
la cathédrale et à quelques mètres de la 
halte fluviale, Frida Taqueria est déjà un 
incontournable pour les Viennois en quête 
d’évasion, mais aussi pour les croisiéristes 
qui font escale à Vienne. Un lieu où l’esprit 
festif se mêle à une cuisine raffinée, pour une 
expérience unique aux saveurs d’ailleurs.

Ouvert le mardi de 19h30 à minuit et du 
mercredi au samedi de 10h à 14h30 et de 
19h30 à minuit

18 Place Saint-Maurice, Vienne

T. 06 07 77 40 90

Maison Noël : une histoire de transmission  
et de passion      

Frida Taqueria, une escale mexicaine  
au cæur de Vienne      
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Les 27 et 28 avril 2025 les familles Henriroux 
et Girardon, à La Pyramide (Vienne) et 
au Domaine de Clairefontaine (Chonas-
l’Amballan), seront les hôtes de cet 
événement professionnel qui accueillera 
plusieurs dizaines de chefs dont beaucoup 
d’étoilés.

Dîner gastronomique, pique-nique 
participatif, mais aussi rencontres 
professionnelles sous forme de table ronde ; 
cet élément est réservé à la profession 
et… à la presse.

�lecoeurdeschefs.com/levenement-annuel-
du-coeur-des-chefs-2025-en-isere-chez-
patrick-henriroux-et-philippe-girardon

L’événement annuel  
du Cœur des Chefs 2025 
se déroule chez Patrick 
Henriroux et Philippe 
Girardon
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Le territoire de Vienne Condrieu regorge d’adresses confidentielles 
où il fait bon poser ses valises, que ce soit pour une escapade en 
pleine nature, un séjour au cœur de la ville ou un moment suspendu 
dans un cadre d’exception. En 2025, de nouveaux hébergements 
viennent enrichir l’offre locale. Les Loges de Bacchus et ses gîtes au 
charme familial invitent à la détente tandis que Les Belles Escapades 
proposent des appartements élégants en plein centre-ville. La Villa 
des Crozes, majestueuse maison de maître, séduit les amateurs 
de lieux d’exception et La Combe aux Lierre et ses ateliers promet 
une immersion totale dans la nature et l’authenticité d’une ferme 
iséroise. Autant de havres de paix qui font de Vienne Condrieu une 
destination où l’art de vivre prend tout son sens.
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Bienvenue aux Loges de Bacchus, charmante demeure en pisé 
et maison de famille de Judith et David. Cette ancienne ferme 
rénovée nichée au cœur d’un parc arboré est l’endroit parfait 
pour une escapade relaxante en famille ou entre amis. Adaptée 
en gîte depuis l’été 2024, la propriété se compose de la maison 
familiale de Judith et David et d’une maison indépendante avec 
deux appartements spécialement aménagés pour les hôtes :  
le Carpe Diem (6 personnes) et l’Épicurieux (4 personnes). Les deux 
résidences partagent le parc, la piscine et son terrain de pétanque et 
un parking privé avec borne de recharge électrique. Nala et Simba, 
les nouveaux chatons pensionnaires accueillent les visiteurs avec 
tendresse et joie en compagnie de la douce labrador Kaya, fidèle 
gardienne des lieux. En 2025, un nouvel espace chaleureux et 
convivial complétera l’offre d’hébergement : le P’tit Loft. Ce petit 
loft familial offrira 2 à 4 couchages et sera équipé d'une cuisine, 
d'une salle de bain et de WC. Idéal pour des séjours en famille ou 
entre amis !

À partir de 95 € la nuit (L’Épicurieux) et 180 € la nuit (le Carpe Diem)

77 chemin du Marais, Chonas-l’Amballan

T. 06 30 79 18 25

Location sur Airbnb

Originaire de la baie de Naples, Lina Sabia 
a été bercée par l’héritage gréco-romain 
qui imprègne sa région natale, un héritage 
auquel elle est profondément attachée. 
Après une enfance lyonnaise, c’est à 
Vienne, à seulement une demi-heure de 
là, qu’elle a retrouvé ce lien intime avec 
l’Antiquité. Séduite par son patrimoine, 
son atmosphère apaisante et son art de 
vivre, elle a ressenti un coup de foudre 
immédiat pour cette ville qu’elle qualifie 
de « pépite  ». Fille de commerçants 
restaurateurs, c’est tout naturellement 
qu’elle a décidé de mettre sa passion au 
service des visiteurs, des « épicurieux » en 
créant Les Belles Escapades, car elle « prend 
du plaisir à faire plaisir ». En plein cœur de 
Vienne, Lina offre trois cocons de charme 
pour une immersion tout confort dans la 
ville gallo-romaine. L’Escapade Bohème, 
élégant T3 à la décoration bohème chic, 
accueille jusqu’à six personnes à quelques 
pas du Temple d’Auguste et de Livie. La 
Jolie Bulle, écrin moderne et lumineux, 
est l’adresse idéale pour une parenthèse 
en duo dans un quartier paisible. Enfin, 
L’Échappée Belle, appartement trois 
étoiles alliant authenticité et modernité, 

séduit les voyageurs en quête d’un séjour 
cosy au plus près des trésors historiques de 
Vienne. Des adresses d’exception pour vivre 
pleinement l’expérience viennoise « comme 
à la maison ».

À partir de 59 € la nuit (L’Échappée Belle), 79 € 
la nuit (L’Escapade Bohème) et 86 € la nuit (La 
Jolie Bulle)

L'Échappée Belle - 6 rue Molière, Vienne

L'Escapade Bohème - 7 rue de la Chaine, 
Vienne

La Jolie Bulle - 24 rue du Collège, Vienne

T. 06 47 89 97 43

Location sur Airbnb

Les Loges de Bacchus, un gîte chargé 
d’histoire et de charme familial    

Les Belles Escapades, véritables cocons  
en hyper centre    
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Rénovée avec soin en 2024, la Villa des 
Crozes est une invitation à la sérénité et 
au bien-être, où chaque détail a été pensé 
pour offrir luxe et confort dans un écrin de 
nature. La Villa des Crozes est une propriété 
d’exception située sur les hauteurs de 
Vienne où le charme de l’ancien rencontre le 

confort moderne dans un cadre enchanteur. 
La villa principale, majestueuse maison de 
maître de 260 m² datant de 1838, offre des 
volumes généreux pouvant accueillir plus 
de 16 personnes et une magnifique véranda 
style Louisiane baignée de lumière. Une 
salle de ciné, une orangerie, une piscine 
et un barbecue complètent ce véritable 
havre de paix au cœur d’une forêt privée 
de 3 000 m². En retrait, la dépendance 
attenante de 80 m² avec son pigeonnier 
propose des prestations intérieures de 
qualité pour 8 personnes, faisant de cette 
demeure un véritable havre de paix.

À partir de 149 € la nuit pour la dépendance, à 
partir de 3 000 € la nuit pour la villa

37 montée bon accueil, Vienne

T. 06 25 17 03 46 

Location sur Airbnb

La Villa des Crozes  
et son annexe,  
la majestueuse maison 
de maître    

G ÎTES  ET  LOCAT I FS  EN  VOGUE  :  L E  CHO IX  DU  CONFORT
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Nichée au cœur de la nature iséroise 
à Septème, à seulement 10 minutes 
de Vienne, La Combe au Lierre est la 
parenthèse idéale pour se ressourcer. Après 
avoir travaillé 15 ans dans la Grande Galerie 
de l’Évolution, Hélène et son compagnon 
quittent Paris pour réaliser un rêve 
d’enfance : avoir une ferme. Plus qu’une 
simple chambre d’hôtes, cette ferme 
authentique allie charme et confort dans 
un cadre préservé. Située sur une propriété 
de 8 hectares, la suite de 48 m², restaurée 
dans le respect de l’architecture en pisé 
typique du Dauphiné, offre une atmosphère 
chaleureuse et apaisante. Ici, tout invite à la 
reconnexion avec la nature : un salon privé 
lumineux de 31 m² doté d’une grande baie 
vitrée s’ouvrant sur la forêt, les animaux de 
la ferme et, avec un peu de chance, la faune 
sauvage.

La Combe au Lierre, c’est aussi un élevage 
d’alpagas et des expériences inédites. 
Nouveauté cette année : les ateliers 
« CréaLaine » permettent de découvrir ces 
attachants hôtes à quatre pattes avant de 
créer son propre objet souvenir en laine 
d’alpaga – un moment de partage et de 
créativité d’une durée de 3 heures. Et pour 

prolonger l’expérience, quoi de mieux 
qu’un dîner sur place ? Au menu : planches 
« dégustation-terroir » accompagnées de 
vins locaux, pour une immersion totale 
dans les saveurs de la région. 

À partir de 120 € la nuit

Planche dégustation-terroir : 15 € par personne

1688 Route des Écuyers, Lieu-dit « Le Bernard », 
Septème

T. 06 18 78 23 86

lacombeaulierre.fr 

Le 1881 est un gîte de charme pour cinq 
personnes situé au cœur du village d'Ampuis. 
Cette dépendance allie le cachet de l’ancien 
au confort moderne. Pour un séjour encore 
plus agréable, un petit-déjeuner est 
proposé les week-ends sur demande, et 
un parking privé ainsi qu’un local à vélos 
sont mis à disposition gratuitement. Situé 
dans un environnement calme à seulement 
200 mètres des commerces, le gîte offre 
une vue imprenable sur les vignobles 
voisins et s’inscrit dans une démarche 
écoresponsable grâce à l’utilisation de 
matériaux isolants et de produits ménagers 
biologiques. Le 1881 est une adresse idéale 
pour une escapade alliant confort, charme 
et engagement écologique au cœur des 
paysages viticoles d’Ampuis.

À partir de 115 € la nuit

11 Rue du Pont Royal, Ampuis

T. 07 62 36 14 25 

La Combe au Lierre, près de tout  
mais caché de tous      

Confort et détente  
au 1881 
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En 2025, Vienne Condrieu promet une année riche en événements entre culture, sport, 
gastronomie et musique. Labellisée « Ville et Pays d’art et d’histoire », la ville s’engage 
à développer une politique culturelle autour de l’architecture et des patrimoines. 
En témoignent les nombreuses expositions prévues dans l’année : Pompéii, cité 
immortelle en partenariat avec la Sucrière à Lyon ( jusqu'au 27 juillet 2025), les 
rendez‑vous artistiques de la Halle des Bouchers (Centre d’Art Contemporain, du 15 
mars au 27 juillet) ou encore les festivités de Vienne Historique (les 30 et 31 août). Côté 
sport, le territoire invite à l’aventure avec la randonnée Vienne la Romaine (30 mars), 
ViaRhôna grand départ (19 avril), la Course de la Résistance (8 mai) et l’immanquable 
Trail en Côte-Rôtie (18 octobre), autant de défis au cœur de paysages d’exception. Les 
épicuriens ne sont pas en reste avec des événements gourmands célébrant les vins et 
produits locaux, de Vin et Rigotte en fête (1er mai) à Vienn’à table (17 mai), sans oublier 
Vignobles en Scène (du 17 au 19 octobre), nouvelle version du Fascinant week‑end. 
Enfin, les amateurs de musique pourront vibrer au rythme du nouveau format de 
Caravan’Jazz (en juin), du mythique Jazz à Vienne (du 26 juin au 11 juillet) et du festival 
Roc-En-Terres (29 et 30 août), preuve que le territoire sait aussi faire la fête. Un agenda 
foisonnant qui ravira tous les visiteurs, quelle que soit leur envie !

Agenda : 
une saison riche 
à découvrir



23 V I ENNE  CONDR IEU  TOUR ISMECAH IER  PRESSE  2025

Jusqu’au 27 juillet

À quelques kilomètres de Lyon, Vienne la 
Romaine se dresse comme un témoignage 
vivant de l’Antiquité, où temples, Théâtre 
antique et vestiges gallo-romains rappellent 
son importance à l’époque impériale. La 
ville, qui fut l’une des plus grandes cités 
romaines des Gaules, partage avec Pompéi 
une histoire fascinante, celle d’un passé 
inscrit dans la pierre et révélé au fil des 
siècles.

Jusqu’au 27 juillet 2025 à la Sucrière de 
Lyon, « Pompéii, Cité immortelle » invite à un 
voyage fascinant de la ville de Pompéi, figée 
dans le temps après l'éruption du Vésuve en 
79 après J.-C. À travers des reconstitutions 
plus vraies que nature et plus de 100 objets 
issus des fouilles archéologiques, on plonge 
dans une immersion unique, dévoilant 
l’histoire, les coutumes et l’art de vivre des 
habitants de cette cité romaine prospère.

Une découverte qui fait écho à Vienne, 
où l’archéologie continue de dévoiler les 
secrets de son passé antique, notamment 
sur le site de Saint-Romain-en-Gal. Entre 
mosaïques préservées, vestiges de thermes 
et quartiers résidentiels, la ville iséroise 
permet d’imaginer ce que fut la grandeur 
des cités romaines avant que le temps 
– ou une éruption volcanique – ne les fige 
à jamais. La proximité de ces deux lieux 
permet une double immersion entre Rhône 
et Méditerranée, où l’histoire se révèle à 
travers des fragments du passé. 

-2 € sur le billet d’entrée avec le code 
OTVIENNE

Jusqu’au 27/07/2025
Ouvert du mardi au dimanche de 10h à 18h
Ouvert du lundi au dimanche pendant les 
vacances scolaires et les jours fériés

Standard (18 ans et plus) - 18,90 €, jeune (de 6 à 
18 ans), 12,90 €, gratuit pour les moins de 6 ans

La Sucrière, 49-50 Quai Rambaud, Lyon

T. 04 78 79 23 61

expo-pompeii.com

Exposition « Pompéii, cité immortelle » :  
sur les pas de l’Antiquité, de Vienne à Lyon 

Du 15 mars au 1er juin 2025, l'exposition 
« Le Lieu, tu le savais encore » investit 
le Centre d'art contemporain - La Halle 
des bouchers à Vienne. Inscrite dans le 
cadre du Printemps du dessin 2025, cette 
manifestation met en lumière le dessin 
contemporain en explorant les thèmes 
du paysage et de la forêt. Les œuvres 
présentées établissent un dialogue étroit 
entre l'art visuel et la musique, offrant aux 
visiteurs une expérience immersive où les 
compositions sonores accompagnent les 
créations graphiques.

Parmi les artistes exposés, Sophie Dupré, 
professeure à l'École des Beaux-Arts de 
Saint-Étienne, interroge le rapport entre le 
dessin et le paysage à travers ses œuvres 
récentes. Salomé Fauc, lauréate du Prix 
Fénéon pour l'Art Contemporain en 2019, 
propose une approche immersive avec 
ses arabesques florales, invitant à une 
déambulation poétique au cœur de ses 
installations. L'exposition est également 

rythmée par les performances du Quatuor 
Magenta, ensemble à cordes fondé en 
2021, qui interprète des pièces musicales 
en résonance avec les œuvres exposées, 
créant ainsi une synergie entre les arts 
visuels et sonores. Une occasion unique 
de plonger dans une expérience artistique 
multisensorielle au cœur de Vienne.

Du 15 mars au 1er juin 2025
Ouvert du mercredi au dimanche, de 13h à 18h

Plein tarif : 3,5 €, tarif réduit : 3 €

Centre d'art contemporain - La Halle des 
bouchers, 7 Rue Teste du Bailler, Vienne

T. 04 74 84 72 76 

vienne.fr/nos-services/culture/le-centre-
dart-contemporain

Exposition « Le lieu, tu le savais encore »,  
une expérience multisensorielle  
Du 15 mars au 1er juin
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Chaque printemps depuis 2013, Condrieu 
devient le terrain de jeu des amateurs 
de bande dessinée grâce aux Vendanges 
Graphiques. Plus qu’un simple festival, cet 
événement ancré au cœur de la « Vallée 
du Rhône Nord » célèbre le neuvième 
art en mêlant créativité, rencontres et 
dégustations. Depuis sa création, les 
Vendanges Graphiques s’attachent à 
mettre en lumière le talent des auteurs 
et des illustrateurs tout en valorisant le 
patrimoine viticole local. L’édition 2025, 
qui se tiendra les 22 et 23 mars, promet 
une programmation riche : rencontres 
avec des artistes renommés, séances de 
dédicaces, expositions inédites et ateliers 
immersifs. Elle accueille notamment 
Franck Margerin, créateur du mythique 
Lucien, rockeur à la banane qui traverse 
les décennies avec son humour et son style 
inimitable. Un rendez-vous où l’image et le 
texte se mêlent à l’univers du vin, offrant 
une expérience aussi sensorielle que 
culturelle. C’est le vigneron Yves Gangloff, 
membre de l’association organisatrice La 
Marque Rouge, qui assure le fil rouge entre 
la BD, le festival et le vin. « Parce que le lien 
BD-vin est évident. Pour ces deux œuvres, il 

faut du temps, du talent, du savoir-faire et 
de la passion ». Dans ce cadre intimiste et 
chaleureux, la salle de l’Arbuel à Condrieu 
accueillera une sélection d’auteurs phares 
de la bande dessinée contemporaine, 
invités à partager leur passion et leur savoir-
faire avec le public. Une immersion dans un 
univers graphique foisonnant, où les bulles 
de BD se dégustent comme un bon verre de 
Condrieu, avec modération !

Samedi 14h-18h30, dimanche 10h30-17h

Entrée 3 €, pass 2 jours à 4,5 €

Gratuit pour les moins de 10 ans

Salle de l’Arbuel, Place du marché, Condrieu

Les Vendanges Graphiques, du raisin  
à l’illustration : une nouvelle cuvée de BD    

Vienne la Romaine  
au fil de vos pas :  
randonnée découverte 
pour la santé  

22 et 23 mars  

30 mars

NOUVEAU

Le dimanche 30 mars 2025, Vienne invite 
marcheurs et curieux à découvrir son riche 
patrimoine à travers l’événement Vienne la 
Romaine au Fil de vos Pas. Organisée par 
les clubs affiliés à la Fédération Française 
de Randonnée « Les Godillots Viennois » et 
les « Marcheurs du pays Roussillonnais », 

cette journée propose trois parcours de 
randonnée pédestre, accessibles librement, 
au départ du Théâtre antique. Que l’on 
opte pour une balade urbaine de 5 km, 
un itinéraire plus vallonné de 8 km le long 
de la vallée de la Gère, ou une boucle de 
15 km jusqu’à l’Espace Naturel Sensible 
de Pont‑Évêque, chaque trajet offre 
une immersion entre histoire et nature. 
Pour les participants souhaitant une 
randonnée adaptée, une version encadrée 
du parcours de 5 km est proposée sous le 
label « Rando Santé ». Fidèle à l’engagement 
environnemental de la ville, la manifestation 
adopte une démarche « zéro déchet », 
incitant chacun à prévoir son propre 
matériel. Avec des départs échelonnés entre 

9h et 14h et des ravitaillements prévus sur 
les parcours les plus longs, cet événement 
allie sport, découverte et convivialité, tout 
en mettant en lumière l’héritage antique et 
naturel de Vienne.
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ViaRhôna grand départ  

Les Rendez-Wine s’émancipent 

19 avril

De mai à septembre

NOUVEAU

NOUVEAU

Le 19 avril de 8h30 à 18h, on enfourche sa 
monture pour partir à l’aventure le long 
de la ViaRhôna ! Ce nouvel événement sur 
le territoire, « ViaRhôna : en route vers le 
sud » ouvre symboliquement la saison cyclo 
sur la ViaRhôna et invite une centaine de 
participants à profiter du retour des beaux 
jours pour partir vers le sud à vélo depuis 
Vienne. Au programme, 60 km aller‑retour à 
parcourir entre Vienne et Sablon / Serrières 
sur la journée. Seul, en famille, ou entre amis, 
après un petit déjeuner convivial à 8h30, on 
part pour jusqu’à Serrières où un délicieux 
pique-nique attend les participants. Au fil 
du parcours, des paysages verdoyants et 
escarpés défilent. Entre la réserve naturelle 

de l'Île du Beurre, témoin du Rhône 
sauvage, les vignobles en terrasse, dont 
la prestigieuse Côte-Rôtie et les vergers 
ardéchois, les amoureux de sport, de nature 
et d’histoire seront comblés.

Formule simple (accueil, petit déjeuner, étape 
surprise, pique-nique) : 38 € 
(de nombreuses options possibles : retour en 
bus, poursuite du voyage, location de vélo...)

vienne-condrieu.com

Le concept des Rendez-Wine s’étend 
désormais de Vienne à Valence. Au retour 
des beaux jours et avec l’élargissement 
de la nouvelle destination « Vallée du 
Rhône Nord » de Vienne à Valence, la liste 
des expériences à vivre sur le week-end 
s’allonge  ! Les domaines labellisés 
Vignobles & Découvertes ouvrent leurs 
portes non plus sur trois jours mais sur 
quatre voire cinq jours ! À tour de rôle, 
les domaines partenaires mettent en 
valeur la vigne, que ce soit en musique, en 
randonnée immersive ou accompagnée 
d’un brunch. Les festivités débutent le 
mercredi soir avec des Afterworks. Le jeudi, 
place aux Apero’Vignes, ou à un Sunset 
(dégustions au coucher du soleil dans le 
vignoble). Le vendredi on retrouve les Wine 
Notes ; concerts de jazz ou danse dans un 
vignoble suivi d’une dégustation de vins où 
accords de jazz et de cépages se savourent. 
Le samedi matin, on se retrouve dans un 
domaine viticole pour une randonnée 
de deux à trois heures, à la découverte 
des coteaux escarpés et des terrasses 
vertigineuses. On clôture le week-end 
avec un copieux brunch le dimanche 
midi, un buffet savoureux imaginé par les 

restaurateurs locaux composé de produits 
frais du terroir et accompagnés de vins du 
domaine dans lequel les participants sont 
accueillis.

Brunch dimanche midi : 35 €
Randonnée samedi matin : 10 €
Afterwork mercredi soir: 16 €
Aperovignes jeudi soir : 10 €
Wine Notes Danse ou Jazz vendredi soir : 16 €
Sunset jeudi soir : 35 €

Programmation et réservation en ligne  
→ condrieu-coterotie.com
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Chaque 1ᵉʳ mai depuis 1987, Condrieu 
célèbre avec fierté ses deux joyaux 
gastronomiques lors de « Vin et Rigotte en 
fête », un événement incontournable pour 
les amateurs de saveurs traditionnelles. 
Depuis 1987, cette manifestation met à 
l’honneur deux Appellations d’Origine 
Protégée (AOP) emblématiques : le vin de 
Condrieu, trésor des coteaux rhodaniens, et 
la Rigotte de Condrieu, fromage de chèvre 
délicat issu du massif du Pilat.

Au fil des stands, chevriers, artisans, 
viticulteurs et producteurs locaux partagent 
leur savoir-faire et font découvrir leurs 
produits d’exception à travers dégustations 
et ventes. L’ambiance est à la fête avec des 
démonstrations culinaires, des accords 
mets et vins ainsi que des animations 
variées qui plongent les visiteurs au cœur 
du terroir local. Sans oublier la présence des 
membres de la confrérie Vin et Rigotte de 
Condrieu qui revêtent leurs habits d’apparat 
pour l’occasion.

Singularité rare en France, Condrieu est, 
avec Valençay, l’une des deux seules 
communes à posséder deux AOP à son 
nom. Un héritage gastronomique que 
cette fête met brillamment en lumière, 
offrant une occasion unique de goûter à 
l’authenticité d’un territoire où traditions 
et plaisirs gustatifs se rencontrent.

Vin et Rigotte en fête, un accord parfait  
entre terroir et tradition      
1er mai

Course de la Résistance, où se mêlent sport  
et devoir de mémoire  
8 mai 

NOUVEAU

Le 8 mai 2025, Vienne sera l’hôte de la 
11ᵉ édition de la Course de la Résistance, 
un événement annuel organisé par le 
Département de l’Isère qui allie sport et 
mémoire. Cette manifestation unique 
met en lumière les sites emblématiques 
de la Résistance, offrant aux participants 
l’opportunité de parcourir des lieux chargés 
d’histoire tout en rendant hommage aux 
héros de la Seconde Guerre mondiale. Plus 
qu’une simple course, c’est une immersion 
dans le passé, sur les traces des figures 
marquantes de la Résistance viennoise, 
telles que Lucien Hussel et Pierre Balme, 
dont les engagements ont marqué l’histoire 
du territoire.

Pour cette édition, un parcours inédit 
a été conçu afin de mettre en valeur le 
patrimoine naturel et historique de Vienne 
et ses alentours. Le trail de 28 km, avec un 
dénivelé positif de 900 mètres, entraînera 
les coureurs à travers les collines viennoises, 

offrant des panoramas spectaculaires sur la 
vallée du Rhône tout en passant par des 
sites marqués par la mémoire résistante. 
Une course nature de 8 km sera également 
proposée pour les amateurs de distances 
plus courtes, permettant de découvrir le 
territoire de manière plus accessible.

En parallèle des courses, des randonnées 
pédestres invitent les participants à 
arpenter les sentiers viennois à leur rythme, 
tandis que des parcours cyclotouristiques 
permettront de traverser les lieux 
historiques en deux roues. Les plus jeunes 
ne seront pas en reste, avec des épreuves 
adaptées aux enfants, favorisant une 
approche ludique de l’histoire et du sport. 
Les inscriptions sont ouvertes sur le site 
officiel de l’événement, offrant à chacun 
la possibilité de prendre part à cette 
expérience sportive et historique unique.

coursedelaresistance.fr
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Expérience gastronomique unique, la 
ViaGusta se déroule chaque année le long de 
la ViaRhôna, la célèbre piste cyclable reliant 
le lac Léman à la Méditerranée. Organisée 
entre Vienne et Condrieu, cette itinérance 
gourmande propose aux participants de 
parcourir environ neuf kilomètres ponctués 
de cinq étapes culinaires, de l'apéritif au 
dessert, rappelant les spécialités des 
territoires parcourus par la ViaRhôna. 
Chaque halte est l'occasion de déguster des 
mets raffinés préparés par des chefs locaux, 
souvent en collaboration avec des étudiants 
en gastronomie, le tout accompagné de 
vins régionaux emblématiques tels que le 
Côte-Rôtie ou le Condrieu. L'événement 
allie plaisir gustatif et découverte du 
patrimoine naturel, offrant une balade 
conviviale entre amis ou en famille, où 
la gastronomie et le cyclotourisme se 
rencontrent harmonieusement.

En parallèle, les fermes du territoire 
Vienne Condrieu ouvrent leurs portes 
pour une journée placée sous le signe du 
partage et de la découverte. Le Printemps 

des Fermes est une invitation à plonger 
au cœur du savoir-faire agricole local, 
à la rencontre de maraîchers, éleveurs, 
viticulteurs et apiculteurs passionnés. 
Cet événement permet aux visiteurs de 
parcourir les exploitations, d’échanger avec 
les producteurs et de mieux comprendre 
l’agriculture d’aujourd’hui. Dégustations 
gratuites, ateliers pédagogiques et 
assiettes composées de produits du terroir 
viennent rythmer cette journée conviviale et 
gourmande, pensée pour petits et grands.

ViaGusta et le Printemps des fermes,  
les produits locaux à l’honneur !        
17 mai

Balade gourmande au fil du patrimoine  
avec Vienn’à Table    
24 mai

NOUVEAU

Cette déambulation gourmande au cœur 
du centre historique de Vienne conduit à 
la découverte de 18 restaurants, cafés, et 
autres bars à vin qui subliment les produits 
locaux dans des recettes spécialement 
conçues pour l’occasion. Un nouveau format 
est proposé cette année avec deux parcours 
de 9 étapes chacun. Les deux parcours, dont 
les thèmes sont les fruits rouges de saison 
pour l’un et les fruits jaunes de saison 
pour l’autre, incluent six étapes salées, 
deux étapes sucrées et une dégustation de 
vin. Côté salé, on pousse la porte du Petit 
Bouchon, de Mama Trøtter, Ô Bievva, de la 
Barcarolle et tant d’autres. Pour les palais 
sucrés, le Simone’s café, Emilie and the cool 
kids ou encore la Brasserie d’Alice préparent 
des petits délices gourmands. L’Espace 
Probus organise une dégustation de vin et 
le Rocher propose quant à lui un concept de 

cocktail à base de vin régional. Entre deux 
dégustation, libre à chacun de pousser la 
porte d’un monument, d’un site historique, 
d’une galerie d’art ou d’une boutique de 
créateurs.

30 € par personne

Balade au départ du Temple d’Auguste et  
de Livie

4 départs selon le créneau réservé : 11h30, 12h, 
12h30, 13h

Informations et réservations  
→ vienne-condrieu.com
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Exposition « De béton et de Lumière, un inventaire  
du patrimoine religieux du XXe siècle »  

Exposition « Avant la forêt », 
Jacques Barry  

Du 5 juin au 27 juillet 

Du 14 juin au 17 août 

L’exposition « De béton et de Lumière » fait 
escale à Vienne pour mettre en lumière 
l’architecture et les créations artistiques 
des édifices religieux du XXe siècle. Elle 
s’inscrit dans un projet itinérant à travers 
tout le département de l’Isère durant un an 
qui valorise ce patrimoine parfois méconnu 
et dont l’avenir est souvent incertain. Plus 
de 200 édifices ou éléments de mobilier 
ont été recensés. Ils s’illustrent à travers 
l’innovation des formes, des techniques, des 
matériaux utilisés dans un siècle de grande 
modernité et de liberté à la fois artistique, 
architecturale mais aussi liturgique voire 
philosophique et marquent une rupture 
de style avec le siècle précédent. Présentée 
au Centre d’Interprétation de l’Architecture 
et du Patrimoine (CIAP) de Vienne, situé 
près de l’église Saint-André-le-Bas, cette 
exposition permet d'explorer l'évolution 
des lieux de culte du XXe siècle, entre 
innovations architecturales et mutations 
liturgiques. Elle retrace les réalisations 

emblématiques de Vienne et de l’Isère, 
issues d’un inventaire mené entre 2020 et 
2023 et offre une lecture de l’histoire urbaine 
de Vienne, enrichie de maquettes, cartes 
et supports numériques. Cette exposition 
est une invitation à (re)découvrir un siècle 
de modernité architecturale, artistique et 
spirituelle, ancrée dans le territoire viennois 
et au-delà.

Exposition itinérante en Isère : 13 lieux 
d’accueil de décembre 2024 à décembre 
2025.

Tous les jours de 9h30 à 12h30 et de 14h à 18h, 
fermée le 14 juillet

Entrée libre et gratuite

Salle du Patrimoine, 1 place du Jeu de Paume, 
Vienne

T. 04 74 78 31 54

La Halle des Bouchers de Vienne accueille 
l’exposition « Avant la forêt ». Elle propose une 
immersion dans l'univers unique de Jacques 
Barry, où ses œuvres emblématiques 
se déploient comme une métaphore 
poignante de la résilience humaine face à 
la noirceur du temps. À travers un rapport 
presque enfantin avec le règne animal et la 
forêt, l’artiste aborde des questionnements 
existentiels. Il les traite avec une dérision 
et un humour subtils, créant un théâtre 
de l’absurde profondément personnel, 
à la frontière d'une poésie légère et 
insondable. Cette approche nous invite à 
découvrir l’intelligence sensible des choses 
essentielles. 

Jacques Barry vit et travaille à Saint-
Étienne. Son travail a été exposé plus de 60 
fois à travers la France, l’Europe et les États-
Unis, et il a participé à plus de cinquante 

expositions collectives internationales. Son 
célèbre rhinocéros a marqué l’histoire en 
1998, exposé au stade Geoffroy-Guichard 
lors de la Coupe du Monde de football, ainsi 
qu'à Saint-Fons et sur les affiches du Rhino 
Jazz Festival de Rive-de-Gier.

Vernissage le vendredi 13 juin 2025 à 19h.

Halle des Bouchers, Centre d’Art 
Contemporain, 7 Rue Testé du Bailler, Vienne

T. 04 74 84 72 76
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Caravan’Jazz, trois 
week-end de fête  
avant le festival !    

L’immanquable Jazz à Vienne  
et sa All Night décoiffante    

Du 30 mai au 1er juin, du 6 au 8 
juin et du 13 au 14 juin 

Du 26 juin au 11 juillet

NOUVEAU

Caravan’Jazz, la célèbre scène gratuite du 
festival Jazz à Vienne change de formule. Si 
elle arpentait auparavant les communes de 
Vienne Condrieu Agglomération pendant la 
quinzaine du festival, en 2025 elle jouera le 
rôle de « première partie » durant les trois 
week-ends précédant le festival. De Septème 
à Jardin en passant par Reventin‑Vaugris, 
Chuzelles, Sainte-Colombe, Échalas ou 
encore Eyzin-Pinet, les huit communes 
de Vienne Condrieu Agglomération 
accueilleront des formations de jazz le 
dernier week-end de mai et les deux 
premiers de juin. La programmation, dirigée 
par le directeur artistique du festival, prévoit 
des concerts en plein-air avec orchestres 
de rue et fanfares, sans scène surélevée. 
Envie d’ajouter une touche gourmande 
pour clôturer cette expérience musicale ? 
Vienne Condrieu Tourisme a tout prévu ! 
Une offre de brunch local en collaboration 
avec les restaurateurs et viticulteurs locaux 
accompagnera le concert du dimanche.

Parov Stelar, Thomas Dutronc, Jamie Cullum, 
Dianne Reeves… Sont quelques‑unes des 
têtes d’affiche qui feront résonner les vieilles 
pierres du Théâtre antique en 2025. Chaque 
année, Jazz à Vienne c'est 250 concerts, 
1 000 artistes et plus de 200 000 festivaliers  ! 
Ce festival de renommée internationale met 
toutes les notes à l’honneur : gospel, blues, 
soul, funk, ethnique… Elles trouveront 
toutes une place particulière sur les 
scènes du festival car l'événement se vit 
pleinement, autant au Théâtre antique que 
sur les différentes scènes gratuites dans la 
ville. 

Sur près de 200 concerts proposés pendant 
le festival, ¾ sont gratuits. On profite de 
concerts tous les jours au Jardin de Cybèle, 
mais également au musée gallo-romain, 
sur les places ou aux terrasses des cafés et 
restaurants… Des activités spéciales kids 
avec différents spectacles et animations, 
des ateliers créatifs et stages musicaux, des 
rencontres littéraires avec Lettres sur Cour 
mais aussi des expositions thématiques 
ou encore des scènes d’after au Club 
complètent la programmation. 

Et pour les gourmands ? Tout a été pensé ! 
Résolument engagé dans une démarche 
écologique et responsable, le festival 
Jazz à Vienne a à cœur de proposer une 
restauration 100 % locale et 0 déchet. 
Des brunchs musicaux, un espace de 
restauration en musique avec un bar à 
vins et bières locales, un glacier artisanal 
et des productions de chefs locaux seront 

mis à l’honneur. Et c’est sans compter sur 
les cuvées spéciales Jazz à Vienne ! Depuis 
bientôt 20 ans, les domaines François 
Villard, Pierre Gaillard, Yves Cuilleron, Yves 
et Mathilde Gangloff, Jean-Michel Gerin et 
les Vins de Vienne élaborent chaque année 
deux cuvées spéciales dédiées au festival, 
l’une en Condrieu et l’autre en Côte-Rôtie.

Envie de faire la fête jusqu’au bout de la 
nuit ? Rendez-vous le 11 juillet pour la All 
Night, soirée de clôture qui prendra fin au 
petit matin. De 20h30 à 6h, Seun Kuti & Egypt 
80, Tiken Jah Fakoly, Nana Benz du Togo, 
BCUC, NickyB et Ninanda accompagneront 
les plus vaillants, reconnaissables à leurs 
duvets et thermos de café, pour une 
dernière soirée endiablée. Une expérience 
unique en son genre, à vivre au moins une 
fois ! 

T. 04 74 78 87 87

jazzavienne.com/fr
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Rock, pop, blues, soul, électro ou folk mêlés 
pour le plaisir des oreilles, la découverte des 
vins et produits du terroir pour le plaisir des 
papilles et, au loin, le Pilat au soleil couchant 
pour le plaisir des yeux, voilà la recette 
gagnante du festival Roc-En-Terres. Depuis 
2023, ce festival organisé à Tupin-et-Semons 
propose de deux à trois jours de festivités 
généreuses, puissantes et émotionnelles. 
Le très intemporel projet Electric Ladyland 
de Nina Attal (un hommage de sept jeunes 
musiciennes internationales à la musique 
de Jimi Hendrix), le retour de KaS Product 
Reload, prolongation majestueuse du duo 
électro iconique des années 80, ou encore 
les imparables kids vendéens de Dynamite 
Shakers, fière relève du rock garage… Sont 
quelques-uns des artistes annoncés pour 
cette 3e édition. L’évènement est articulé 
autour de trois « espaces-temps » : un 
village culturel éphémère qui accueille 

les stands de vinyles de collection comme 
les produits des viticulteurs et artisans 
locaux, les concerts qui mêlent groupes 
émergents et artistes reconnus et un 
terrain dédié à des créations de Land-Art 
réalisées autour de la thématique du vent. 
Ce projet de festival est le fruit d’un rêve 
vieux de 25 ans, celui de Didier Gérin. Depuis 
qu’il a quitté la métallurgie pour devenir 
vigneron à Tupin-et-Semons, ce passionné 
de musique(s) organisait chaque année une 
« Fête des Pressailles » avec des groupes 
de la région, véritable petit festival privé. 
Ce mariage festif de la viticulture et de la 
musique a alors donné l’envie d’aller plus 
loin aux membres de l’association Cot-Cot 
Rôti. Roc-En-Terres construit ainsi, peu à 
peu, une nouvelle offre festivalière qui vient 
enrichir le territoire de Vienne Condrieu et 
son légendaire festival Jazz à Vienne.

Save the date : présentation presse 
le jeudi 15 mai à 18h, à la Maison des 
Passages, 44 rue Saint-Georges, Lyon 5

roc-en-terres.com

Les 30 et 31 août, Vienne fait un bond de 
plusieurs siècles en arrière pour un voyage 
au temps des Templiers. Marché médiéval 
en centre-ville, défilés, déambulations, 
spectacles au Théâtre antique… Plus de 500 
bénévoles et une dizaine de compagnies 
théâtrales participent à l’événement et 
replongent Vienne au Moyen-Âge ! Le 
thème de cette édition « Jouvencelles et 
Jouvenceaux » s’adresse particulièrement 
au jeune public avec un secteur dédié et une 
multitude d’activités qui lui est destiné (jeux 
en mousse, ateliers créatifs, spectacles de 
magie…). Une attention toute particulière 
a été portée aux spectacles de rue (théâtre, 
jonglage, magie…), bien plus nombreux 
cette année. Le village des vieux métiers 
s’agrandit avec une vingtaine d’artisans 
(potiers, tisseurs, forgerons…) au rendez-
vous. Les ateliers d’initiation plongent les 
visiteurs dans le savoir-faire ancestral de 
ces métiers, leur offrant l’opportunité de 
découvrir et d’expérimenter des gestes 
traditionnels aux côtés de passionnés. Les 
hauts lieux du patrimoine de Vienne tels que 
le Théâtre antique et le Jardin de Cybèle 
sont mis en lumière par des reconstitutions 

de campements, des représentations 
insolites et des spectacles aux mises en 
scène originales. Batailles de chevaliers, 
défilés de troupes, danses typiques en 
costume d’époque, tournois de joutes 
et autres démonstrations de cascades et 
voltiges promettent d’enchanter petits 
et grands. Cette année encore le grand 
spectacle de chevalerie équestre annonce 
des émotions intenses.

viennehistorique.fr

3e édition de Roc-En-Terres, le festival rock AOC !  

Vienne Historique : spectacle équestre 
et théâtre de rue à l’honneur 

29 et 30 août

30 et 31 août 
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Vignobles en Scène : nouveau nom  
pour le Fascinant week-end, même plaisir  

À l’assaut des vignes avec le 5e Trail en Côte-Rôtie  

Du 17 au 19 octobre

18 octobre

NOUVEAU

Le nom change mais l'esprit reste. Le 
Fascinant week-end devient Vignoble 
en scène ! Rendez-vous national 
incontournable de l'œnotourisme à 
l’automne, il met en valeur les trésors 
des destinations œnotouristiques 
labellisées « Vignobles & Découvertes ». 
L’occasion pour les destinations Rhône 
Crussol Tourisme, Ardèche Hermitage 
Tourisme et Vienne Condrieu Tourisme, 
regroupées sous la nouvelle appellation 
« Vallée du Rhône Nord  », de proposer 
une riche programmation à travers les 
huit vignobles allant de Vienne à Valence : 
Vienne‑Seyssuel, Côte-Rôtie, Condrieu, 
Saint-Joseph, Crozes‑Hermitage, Hermitage, 
Cornas, Saint-Peray. Le format est repensé  
en regroupant les expériences à vivre 
autour de trois collections. Les Gustatives 
en lien avec la gastronomie, les goûts et 
les saveurs, les Immersives organisées au 
cœur des vignes et des chais : sensorielles, 
sportives et surprenantes et les Créatives : 

expériences artistiques et originales 
(concerts, spectacles, projections..). Sur 
le territoire de Vienne Condrieu, au-delà 
des rendez-vous chez les vignerons, de 
nombreuses animations seront proposées 
autour de ces trois collections avec des 
brunchs, apéros jazz, activités autour du 
vin et de la vignes. 

Programmation et réservation en ligne à partir 
de la mi-juillet

vienne-condrieu.com

Grands sportifs ou amateurs de randonnées 
plus paisibles sont attendus au départ de la 
5e édition du Trail en Côte-Rôtie. Tracé par 
des vignerons « trailers », ce trail propose 
des parcours qui serpentent les chemins 
d'Ampuis, de Saint-Cyr-sur-le-Rhône et de 
Tupin-et-Semons, traversant les coteaux 
escarpés du célèbre vignoble. Le samedi 18 
octobre, les trailers vont pouvoir partager et 
ressentir l’environnement quotidien de ces 
viticulteurs alpinistes. Montées abruptes et 
descentes vertigineuses dans les combes 
promettent des paysages flamboyants au 
coucher de soleil. Au programme de cette 
5e édition : trois courses à pied aux noms 
évocateurs : La Verticale (13 km, 600 m 
de dénivelé), la Brune et Blonde (25 km, 
1200 m de dénivelé) et l’AOC (46 km, 2400 m 
de dénivelé) qu'il est aussi possible de 
réaliser seul, en relais (2x23 km) ou en duo 
(46 km mais à deux). On retrouve pour la 
troisième année le challenge chronométré 
de la grimpée de la Brocarde, commune 
aux trois courses, qui poussera les trailers 

les plus vaillants dans leurs derniers 
retranchements. Les marcheurs ne seront 
pas en reste avec Les Vendangettes, nom 
de cette catégorie hors chrono. Elles offrent 
la possibilité de partir à la découverte des 
vignobles avec, au choix, 10 km ou 15 km de 
balade. Pour les enfants, des courses entre 
500 m et 2 km sont également organisées. 
Deux points d’animation sont prévus sur 
le parcours pour encourager ses trailers 
favoris. Ravitaillement en pâte de fruit 
pour les uns, en vin du cru pour les autres. 
Convivialité garantie !

Départ des courses : Château d’Ampuis

Arrivée des courses : Place du village d’Ampuis

Un village exposant proposera animations, 
food-trucks et écran géant pour suivre la 
course

Le Trail en Côte-Rôtie est référencé UTMB 
Index et ITRA (International Trail-Running 
Association) et contribue donc aux 
classements UTMB et ITRA

trailencoterotie.fr
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Chaque année, début novembre, les 21 
vignerons de l’association Vitis Vienna 
proposent un temp fort pour célébrer 
la fin des vendanges et faire découvrir le 
nouveau millésime de Vienne-Seyssuel. 
Place aux festivités avec une soirée dédiée 
à la rencontre avec des vignerons et à la 
dégustation du millésime 2025 des vins 
Vienne-Seyssuel, tout cela animé par un 
DJ. Un concept de Street-Food est proposé 
en collaboration avec trois restaurateurs 
du territoire, accompagné d’un bar à vins 
avec tous les vins de Vienne-Seyssuel de 
millésimes différents. En complément 
tout le long du week-end, portes ouvertes 

des domaines viticoles, visites de caves 
et autres dégustations sont prévues pour 
faire découvrir les secrets de ce vignoble 
antique. Étendu sur trois communes 
le long du Rhône  : Vienne, Seyssuel et 
Chasse-sur-Rhône, son origine remonte à 
la période antique. Loués par les auteurs 
antiques, les vins de la rive gauche du 
Rhône étaient réputés jusqu’aux confins 
de l’Empire romain avant de tomber 
dans l’oubli pendant des siècles. Ce n’est 
qu’à la fin des années 1990 que quelques 
vignerons passionnés redécouvrent ces 
terroirs d’exception et redonnent vie à ce 
grand vignoble. En cours de démarche pour 

obtenir l’AOP, Vienne-Seyssuel deviendrait 
l’appellation la plus septentrionale de la 
Vallée du Rhône, se positionnant comme la 
porte d’entrée de ces prestigieux vignobles. 

5 € verre inclus

Programmation et réservation en ligne à partir 
de septembre

vitisvienna.com

Enquêtes, frissons et mystères garantis au 
festival Sang d’encre ! Organisé par la MJC, 
le festival Sang d’Encre est l’un des plus 
anciens événements dédiés à la littérature 
policière en France. Les 22 et 23 novembre, 
il réunit auteurs, lecteurs et passionnés 
pour un week-end entièrement consacré 
au polar à la Salle du Manège, avec des 
animations dans toute l’agglomération. Le 

festival explore le roman policier sous toutes 
ses formes – littérature, cinéma, séries 
TV, musique, jeux – à travers rencontres, 
dédicaces, expositions, conférences et 
une enquête grandeur nature. Il permet 
aux lecteurs de rencontrer leurs auteurs 
de polar préférés, d’aider à faire découvrir 
des nouveaux auteurs et de faire vivre 
le polar en dehors des deux jours de 
festival, dans les établissements scolaires 
ou ailleurs sur l’agglomération. Chaque 
année, une cinquantaine d’écrivains de 
renom, émergents ou internationaux, sont 
sélectionnés par les librairies indépendantes 
Lucioles et les Bulles de Vienne. Plusieurs 
distinctions y sont décernées, dont le Grand 
Prix Ville de Vienne, le Prix des lecteurs 
« Gouttes de Sang d’Encre », le Prix des 
lycéens, le Prix BD « Bulles d’Encre » et le Prix 
de la Nouvelle « Brève de Sang d’Encre ».

sangdencre-vienne.org

Les Pressailles : le vignoble Vienne-Seyssuel 
célèbre la fin des vendanges  

Sang d’encre, le festival littéraire  
qui fait froid dans le dos  

1er novembre

22 et 23 novembre 
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Le visage de Vienne évolue ! Plusieurs grands projets urbains redessinent le centre‑ville 
pour améliorer le cadre de vie et renforcer son attractivité. Le Cours Brillier, axe central 
historique, est en pleine transformation avec un réaménagement favorisant les mobilités 
douces, les espaces verts et les transports en commun. Sur les rives du Rhône, la halte 
fluviale se modernise pour mieux accueillir plaisanciers et croisiéristes, renforçant 
ainsi la connexion entre le fleuve et le cœur de ville. Côté culture, le Musée d’Histoire 
de Vienne, qui ouvrira ses portes en 2027, rassemblera trois sites emblématiques 
dans un parcours immersif dédié à l’histoire locale. En parallèle, les places François 
Mitterrand et de l’Hôtel de Ville sont repensées pour devenir des espaces conviviaux 
et végétalisés, tout en restant modulables pour accueillir de grands événements. 
Enfin, le Jardin de Cybèle se prépare à dévoiler un écrin de verdure réinventé, mêlant 
détente, patrimoine et programmation culturelle, notamment avec Jazz à Vienne. Une 
métamorphose ambitieuse qui façonne le Vienne de demain !
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Le cours Marc-Antoine Brillier, axe majeur 
du centre-ville de Vienne, s’inscrit dans un 
héritage historique remontant au XIXe siècle. 
Conçu à l'origine comme une promenade 
arborée, il a progressivement évolué 
pour répondre aux besoins croissants de 
circulation et d’aménagements urbains. 
Aujourd’hui, ce boulevard stratégique fait 

l’objet d’une requalification ambitieuse 
visant à améliorer la qualité de vie des 
habitants et l’attractivité du centre-ville.

Le projet comprend la sécurisation des 
cheminements piétons, l’amélioration 
des infrastructures cyclables, la mise en 
place d’un couloir dédié aux bus pour 
fluidifier le transport en commun, ainsi 
que la revalorisation des espaces verts afin 
de redonner au cours Brillier son rôle de 
promenade agréable et fonctionnelle.

L’achèvement des travaux est prévu 
pour la fin de l’année 2025, marquant 
une transformation majeure pour ce lieu 
emblématique du cœur de Vienne.

Située sur les rives du Rhône, la halte 
fluviale de Vienne Condrieu est en 
pleine transformation pour renforcer 
son attractivité et améliorer l’accueil 
des plaisanciers à horizon 2027. Vienne 
accueille actuellement 70 000 croisiéristes 
chaque année. Une fois le troisième ponton 
construit et la possibilité d’accueil d’un 
troisième bateau, ils seront 100 000. Ce 
projet d’aménagement s’inscrit dans une 
volonté de valoriser le tourisme fluvial, en 
offrant des infrastructures modernes et 
adaptées aux besoins des visiteurs.

Lancés en 2019, les travaux en cours visent à 
optimiser les quais pour faciliter l’accostage 
des bateaux et améliorer les services 
proposés aux plaisanciers, notamment 
avec des bornes de ravitaillement en eau 
et en électricité. L’espace d’accueil sera 
également repensé pour offrir un cadre 
plus convivial, avec des aménagements 
paysagers et une signalétique renforcée 
permettant de mieux orienter les voyageurs 
vers le centre historique de Vienne. 

Ce réaménagement s’inscrit dans une 
transformation plus large, reliant la halte 
au Pavillon du tourisme et au cœur de ville 
via le Cours Brillier, lui-même en cours de 
requalification.

En repensant cette halte fluviale, la Ville 
entend renforcer son positionnement en tant 
qu’escale privilégiée sur l’axe Rhône‑Saône, 
attirant ainsi à la fois les touristes en croisière 
et les plaisanciers en quête d’une étape entre 
Lyon et la Méditerranée.

Le Cours Brillier, axe central du centre de Vienne 

Un troisième ponton fluvial pour faire 
de Vienne une halte idéale 
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Devenir un épicentre culturel majeur de la 
ville de Vienne, voilà le rôle du futur Musée 
d’histoire de Vienne. Avec une capacité 
d’accueil de 130 000 personnes, il offrira dès 
l’été 2027 une expérience captivante grâce 
à son riche patrimoine historique et ses 
collections diversifiées. Le musée s'étendra 
sur une surface de 3 500 m² et proposera un 
parcours fluide et cohérent à travers trois 
sites historiques emblématiques réunis : 
l'église Saint-Georges (entrée principale), 
l'abbaye Saint-Pierre (collections de 
l'Antiquité et du Moyen Âge) et la maison 
Boullu (expositions temporaires et 
café-bar). Ce parcours plongera les visiteurs 
en immersion dans l'histoire de la ville, 
permettant de découvrir les évolutions 
urbaines et culturelles de Vienne à travers 
les siècles. Les travaux de restauration des 
bâtiments débutent en 2025. Le coût total 
du projet est estimé à 32,5 millions d'euros, 
financé conjointement par le Département 
de l'Isère, la Ville de Vienne, la Région 
Auvergne-Rhône-Alpes et l'État.

Le Musée d’histoire  
de Vienne, entre  
modernité et histoire
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Les travaux sont lancés ! Depuis fin 2024, 
le projet de requalification des deux 
principales places du centre historique a 
démarré : la place François Mitterrand et 
la place de l'Hôtel de Ville. Ici le piéton 
sera roi. L’objectif est de faire de ces 
espaces urbains des lieux de vie agréables, 
conviviaux et végétalisés, en limitant la 
présence des véhicules. Les espaces, 
actuellement dominés par un parking à 
ciel ouvert, seront transformés par l'ajout 
d'arbres, arbustes et massifs végétaux 
ainsi que de mobilier urbain design. Ces 
nouvelles places devraient également 
pouvoir accueillir des événements majeurs 
tels que la Fête du 8 décembre, la Foire de 
Vienne et le festival Jazz à Vienne. Une 
flexibilité d'aménagement est donc prévue, 
notamment avec des espaces modulables 
pour les terrasses en fonction des saisons. 
La nouvelle place de l’Hôtel de Ville devrait 
voir le jour en 2026. Pour la place François 
Mitterrand, il faudra attendre 2027 ! 

Les places François  
Mitterrand et de l'Hôtel 
de Ville font peau neuve
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Rendez-vous au printemps 2025 pour 
découvrir le nouveau visage du Jardin 
de Cybèle ! Ce lieu exceptionnel, riche de 
vestiges romains et proche de l’ancien 
forum sera un véritable deuxième Jardin 
de ville une fois redessiné, fleuri et les 
vestiges restaurés. Alors que les travaux 
ont débuté depuis 2023, le projet prévoit de 
transformer les lieux en un espace de calme 
et de détente mais aussi de rencontres 
puisqu'une zone de regroupement pouvant 
accueillir jusqu'à 50 personnes est prévue, 
destinée aux visites guidées et ateliers. 
Parmi les nouvelles installations : une 
roseraie, une aire de jeux pour enfants et 
un mobilier urbain repensé. À l’été, Jazz à 
Vienne investit ce lieu flambant neuf pour 
le plus grand plaisir des festivaliers. Tous les 
jours du festival, une programmation riche 

et diversifiée est proposée en accès libre 
avec les artistes de la région, de la scène 
européenne et de la nouvelle génération. 
Sans oublier les lauréats des tremplins des 
festivals partenaires, les formations issues 
de projets pédagogiques, les spectacles 
jeune public ou les ateliers Jazz for Kids.

Le Jardin de Cybèle se transforme en un écrin  
de verdure et de détente au cœur de Vienne 

Cours Brillier

Jardin de Cybèle

Halte fluviale

Places François Mitterrand et de l'Hôtel de Ville 

Musée d’histoire de Vienne

2025

2025

2027

2027

2027
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